SELSKABSMENU

FROKOST

SMORREBR®D PA HJEMMEBAGT
SURDEJSRUGBROD

Smorrebredene er uspecificerede og varieres
efter saeson og tilgaengelige ravarer

pr. stk. 45,-

FRISKSMURTE SANDWICH

Et udvalg af fyldige sandwiches lavet med omhu og gode ravarer:
Hjemmelavet honsesalat med spred bacon
Hjemmelavede falafler, yoghurtdressing og frisk agurk
Tyndt skadret skinke, ost, mayonnaise og syltede lag
Koldraget laks, krydret mayonnaise, syltet kdal og agurk

pr. person 85,-

LUKSUS TARTELETTER MED HONS I
ASPARGES

(Serveres flot anrettet pa fade — enten som buffet eller pa bordet)
3 stk. pr. person 95,-
5 stk. pr. person 150,-

KARBONADER MED KLASSISK TILBEHOR

Panerede karbonader med kogte kartofler, stuvede
certer og gulergdder samt syltede redbeder

pr. person 135, -

FROKOSTANRETNING

(Serveres tallerkenanrettet eller pa fade)

Marineret sild, med aeg og karrysalat

Raget laks med salat og reeve sauce

/g og hdandpillede rejer

Spinat tcerte med butterdejsbund og dressing
Fangskinke med urtemayonnaise og syltede rodlog
Samt smer og rugbred

pr. person 150,
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Uanset om | er en familie pa tur, et firma pa udflugt eller et busselskab
pa ruten, har vi sammensat en menu, der kombinerer lokale ravarer med
hjemmelavede klassikere og internationale smagsoplevelser.

BRUNCH

En klassisk brunch, anrettet pa fade til deling eller som buffet
3 slags palaeg,

Ost og marmelade,

Yoghurt med mysli

Pandekager med sirup

Ag og bacon

Frugt

Friskbagte rundstykker

pr. person 150, -

Kaffe, te og juice ad libitum til brunch 50,-
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BUFFET

SMAGEN AF VERDEN - 10 RETTER

Vi forener madkulturer bragt hertil af flygtninge med danske traditioner og
ravarer - serveret som buffet eller pa fade

Falafler med hvidlegsdressing Meliemasten

Agge-cannelloni med laksetatar og sennepsmayonnaise
Polen

Faneskinke pd bred med urtemayonnaise og syltet spidskdl
Tyskland

Bagt selleri med aeg, mayonnaise og dildolie Tyskiand
Rod karrysuppe med kokos og grent Vietnam
Hjemmelavet hummus Vellemosten

Rejesalat med handpillede rejer Danmark

Dertil tre salater:

Redbedesalat med yoghurt og saltede solsikkekerner
Broccolisalat med syltede leg og tranebcer

Pastasalat med gron olie og scesonens gront

pr. person 225, -



BUFFET

SMAGEN AF VESTKYSTEN - 10 RETTER

Lokale ravarer, kystnaere smage og stolte traditioner — serveret som buffet
eller pa fade

Paneret redspcettefilet med remoulade og marineret agurk
Dansk kystfangst, fanget med vod

Rejesalat med hdndpillede rejer MSC-certificeret

Kartoffelmad med urtemayonnaise og mikrogront
Danske kartofler

Bagt selleri med aeg og dildolie @kologiske ceg

Koldraget laks med redleg og sennepsmayonnaise
Fra Vardelaks

Honsesalat med bacon Dansk kylling og bacon

Fangskinke med urtemayonnaise og spidskal
Slagter Christiansen, Fano

Dertil tre salater:
Radbedesalat med yoghurt og saltede solsikkekerner
Broccolisalat med syltede leg og tranebcer

Pastasalat med scesonens grent og gron olie

pr. person 225, -
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KAFFE OG KAGE

OSTEMAD

Pa surdejsfranskbred med hjemmerort sennep
og Arstidsost fra Arla

75,-
KAFFE OG KAGE
2 slags hjemmebagt kage anrettet pd fade
samt kaffe og te ad libitum

85,-
HJEMMEBAGT KAMPECOOKIE
Samt kaffe og te ad libitum

65,-

KAFFE OG LAGKAGE

Hjemmelavet lagkage staenket med portvin, kagecreme
og fledeskum

Samt kaffe og te ad libitum
115,-



PRAKTISK INFORMATION

Der skal bestilles til minimun 12 personer

Maden serveres pa tallerken eller som buffet efter aftale
Alle i selskabet bestiller samme ret.

Vi kan selvfalgelig tilgodese allergener og specielle onsker efter aftale.

Den endelige bestilling skal bekraeftes ved booking senest otte dage for besaget.
Booking af besog og frokost sker til Vardemuseernes administration:

Tlf.: +45 75 22 08 77
e-mail: vam@vardemuseum.dk

Kontoret er dbent
mandag-torsdag kl. 8-16
fredag kl. 8-13

Vi glaeder os til at byde jer velkommen i TIRPITZ café

ALLERGEN
K

fori

HORESTA



